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Wznieś toast z Oltrepò Pavese
Są takie dni w roku, kiedy wino staje się nie tylko doskonałym sposobem na uwieńczenie 

wyjątkowej chwili, ale i symbolem nowego początku. Rozpocznij Nowy Rok z winem 
eleganckim i prestiżowym, które sprosta wszelkim oczekiwaniom twoich gości. Oltrepò 
Pavese to musujące wino produkowane w 100% ze zbieranych ręcznie winogron Pinot 
Nero, po pierwszej fermentacji następuje powolne leżakowanie wina na osadzie, które trwa 
aż 64 miesiące, co pozwala na uzyskanie doskonałej harmonii i jednocześnie złożoności 
smaku. “1865” charakteryzuje się doskonałą precyzją produkcji i elegancją niespotykaną 
dla innych win regionu.

„1865”
OLTREPÒ PAVESE 
METODO CLASSICO

Pinot Nero

białe / półwytrawne / musujące

kod produktu VI882

barwa słomkowo-żółta 
ze złotymi refleksami i 

trwałym perlage

cytrusowa świeżość, 
przyjemna harmonia, 

eleganckie i
intensywne

kwiatowa świeżość i 
mineralna nuta, akcenty 

skórki chlebowej i brioszki 

przystawki, ryby i owoce 
morza, risotto, pieczone 
ryby, gotowane mięsa

LOMBARDIA

GWIAZDY
MILLE 

SAPORI
 

LUPO BIANCO IGP

Sangiovese, Merlot

czerwone / wytrawne 

kod produktu VI755

Biały wilk Toskanii
Tenuta L’Impostino  w  swoich winach 

nawiązuje do przeszłości z delikatnym echem 
legend, niemal każda etykietka związana jest 
z  lokalnymi mitami lub dziedzictwem 
kulturowym przekazywanym z pokolenia na 
pokolenie. To właśnie popularne legendy 
z  Maremmy były inspiracją do stworzenia 
nazwy i motywu etykiety Lupo Bianco. Jest 
to niezwykle ekskluzywne wino, które 
leżakuje przez 24 miesiące w  beczce. 
Wyraźnie strukturalne i pełne, o intensywnych 
aromatach czarnej wiśni, po których 
następują nuty lukrecji i  kakao. Łyk jest 
zawsze pełny i  smaczny, z  jedwabistymi 
taninami i długą końcówką. Saluti!

głęboki, rubinowy kolor

ekstraktywne i cieliste 
z niezwykłą świeżością, 

finisz z gorzką nutą

dojrzałe wiśnie, jeżyny, 
czarna porzeczka, nuty 
tytoniu, przypraw, wanilii 

czerwone mięso,dziczyzna, 
trufle, dojrzewające sery 

typu Pecorino

TOSCANA

GWIAZDY
MILLE 

SAPORI
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Na jesienno - zimową słotę
Gdy dni stają się coraz krótsze 

i  chłodniejsze, pamiętaj, że to doskonały 
czas na to, aby oddać się przyjemności 
degustowania wina. Zarówno w domowym 
zaciszu w towarzystwie ukochanej osoby, jak 
i w gronie najbliższych przyjaciół - warto 
postawić na  najwyższej jakości toskańskie 
wino. Ciesz się doskonałym smakiem 
i  aromatem zamkniętym w  eleganckiej 
butelce! 

BRUNELLO DI 
MONTALCINO 2017
DOCG

Sangiovese

czerwone / wytrawne

kod produktu PCF01

ROSSO DI 
MONTALCINO 2020
DOC

Sangiovese

czerwone / wytrawne

kod produktu PCF02

barwa intensywna, 
rubinowa z granatowymi 

refleksami

świetna struktura, 
eleganckie i harmonijne z 

nutą ziemi i skóry
intensywny i złożony 

bukiet, ciemne owoce z 
nutami balsamicznymi

duszone mięsa, wołowina,
dziczyzna, dojrzewające 

sery

barwa czerwona - 
rubinowa

przyjemne i harmonijne, 
o dobrej strukturze, z 

przyprawową końcówką
kwiatowo-owocowy z nutą 

czerwonych owoców, 
zwłaszcza wiśni

dania z ciężkimi sosami,
wędliny dojrzewające,

sery dojrzewające

TOSCANA

GWIAZDY
MILLE 

SAPORI
 GWIAZDY

MILLE 
SAPORI

 

MIO ROSSO PUGLIA

Sangiovese, Alicante

czerwone / wytrawne 

kod produktu VI908

BAROLO 2017
LECINQUEVIGNE DOCG

Nebbiolo

czerwone / wytrawne 

kod produktu VI729

rubinowo-czerwony 
kolor z pomarańczowymi 

refleksami

wyrafinowane, bogate 
i pełne o nieodpartym 

uroku, jędrny i długi finisz

intensywny bukiet  z nu-
tami róży, skóry, tytoniu 

i fiołka

dziczyzna, pieczenie 
i dojrzałe sery

Zaproś Barolo na 
uroczystą kolację!

Szukasz idealnego wina na wyjątkową 
okazję? Postaw na Barolo, które nie bez 
powodu nosi przydomek re dei vini - króla 
win. Barolo jest produkowane w  100% 
z  autochtonicznego szczepu Nebbiolo, który 
daje wina wytrawne, eleganckie i  mocne. 
Dojrzewa minimum 38 miesiące, z czego 18 
w  dębowych beczkach, dzięki czemu jest 
bogate w taniny i  nabywa wyraźnych, dobrze 
wyczuwalnych aromatów przyprawowych. 
Pełne w fazie środkowej, z długą końcówką, 
doskonale nadaje się do cięższych dań i mięs. 
Jest krzepkie, pełne elegancji i  włoskiej 
finezji. Warto zaznacz̀ yć, że w  1980 roku 
Barolo otrzymało, jako jedno z  pierwszych 
win we Włoszech najwyższy status 
klasyfikacji jakości DOCG.

PIEMONTE

GWIAZDY
MILLE 

SAPORI
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AMARONE DELLA 
VALPOLICELLA
DOC RISERVA 1888

Corvina, Corvinone,
Rondinella, Oseleta,
Croatina

czerwone / półwytrawne

kod produktu VI769

ABRAMO MARCA 
TREVIGIANA IGT

Raboso

czerwone / półwytrawne

kod produktu RIV08

AGLIANICO DEL TABURNO
SUPERIORE DOCG

Aglianico

czerwone / wytrawne 

kod produktu VI749

GWIAZDY
MILLE 

SAPORI
 

GWIAZDY
MILLE 

SAPORI
 

GWIAZDY
MILLE 

SAPORI
 

Światowej klasy wino w 
zasięgu rękię

Elegancki perlage, głęboka, fioletowo - rubinowa barwa 
i intensywny aromat czerwonych owoców - to może być 
tylko Lambrusco Otello - największa duma winnicy Ceci, w 
którego powstanie byli zaangażowani najwięksi mistrzowie 
wina. Wielokrotnie nagradzane i doceniane przez najbardziej 
znaczących krytyków i sommelierów z całego świata. Wino bez 
wątpienia znajduje się na naszej liście najbardziej lubianych i 
porządanych win na Święta.

intensywny rubinowy kolor 
z bogatą, żywą i trwałą 

pianką

doskonała równowaga 
pomiędzy miękkością, 

świeżością i garbnikami, 
długi i intensywny finisz

wyczuwalne fiołki, wiśnie, 
jagody, jeżyny i truskawki,
pikantny i mineralny finisz

pasta, risotto, grillowane
mięsa, włoskie wędliny,

średnio-dojrzewające sery

OTELLO LAMBRUSCO 
1813 EDITION IGT

Lambrusco

czerwone / półwytrawne / musujące

kod produktu VI379
EMILIA
ROMAGNA
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PROSECCO DOC ROSÉ
MILLESIMATO

Glera,Pinot Nero

różowe / wytrawne / musujące

kod produktu VI842

PROSECCO DOC 
SPUMANTE BRUT 
TREVISO

Glera

białe / wytrawne / musujące

kod produktu VI529

PROSECCO DOC TREVISO
SPUMANTE MILLESIMATO

Glera

białe / półwytrawne / musujące

kod produktu VI530

Bąbelkowe Święta?
Tylko w towarzystwie Prosecco!
Od lat Prosecco jest uznawane za najbardziej „modne” wino musujące, 
zwłaszcza w samych Włoszech, a jego popularność stale rośnie również 
poza granicami „ojczyzny”. Urzekające, wszechstronne, przyjemne, 
uwielbiane przez kobiety... 
To weneckie wino pojawia się w naszej ofercie pod marką Casa 
Gheller. Winnica wzięła swoją nazwę od historycznej rodziny winiarzy 
z  Valdobbiadene, którzy starannie i  profesjonalnie tworzyli swoje 
wysokiej jakości winne dzieła. W  latach 80. markę przejęła rodzina 
Moretti Polegato, najważniejsza grupa winna w  regionie Prosecco, 
kontynuując wyjątkową tradycję. 

VALDOBBIADENE 
SUPERIORE
DI CARTIZZE DOCG

Glera

białe / półwytrawne / musujące

kod produktu VI532

VALDOBBIADENE 
PROSECCO SUPERIORE
DOCG SPUMANTE

Glera

białe / półwytrawne / musujące

kod produktu VI531

VENETO
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PROSECCO MILLESIMATO 
EXTRA DRY DOC

Glera

białe / półwytrawne / musujące

kod produktu VI679 kolor słomkowy pełen 
trwałych  i złocistych 

pęcherzyków

lekkie, wyrafinowane, 
doskonale zrównoważone, 
nuty kwiatowe i owocowe

świeży zapach owoców 
cytrusowych z nutą miodu, 
białych kwiatów i mango

idealne jako aperitif, do 
przystawek i lekkich dań, 
zwłaszcza na bazie ryb

Doskonały aperitif 
na każdą okazję

Musujący klasyk, którego nie może 
zabraknąć na świątecznym stole! Wino 
uniwersalne, które doskonale sprawdzi się jako 
aperitif. Zaskoczy cię eksplozją owocowo-
kwiatowych aromatów oraz bajecznym, złotym 
kolorem podkreślonym eleganckim perlage. 
Prosecco to jedno z  najchętniej wybieranych 
białych win musujących. Postaw na prawdziwe 
włoskie Prosecco prosto z  winnicy Pitars 
i delektuj się nim przez cały kolejny rok!

MALVASIA SPUMANTE DOLCE

Malvasia Bianca

FRIULI VENECIA 
GIULIA

białe / słodkie / musujące

kod produktu VI676

PROSECCO 
MILLESIMATO DOC

Glera

białe / półwytrawne / musujące

kod produktu VI689

kolor słomkowy pełen 
trwałych  i złocistych 

pęcherzyków

lekkie, wyrafinowane, 
doskonale zrównoważone, 
nuty kwiatowe i owocowe
świeży zapach owoców 

cytrusowych z nutą miodu 
i białych kwiatów i mango

idealne jako aperitif, do 
przystawek i lekkich dań, 
zwłaszcza na bazie ryb

jasno-żółty kolor 
z eleganckim musowaniem

smak jest bogaty 
z delikatnymi nutami 

owoców egzotycznych

w nosie aromaty  jaśminu, 
czarnego  bzu, brzoskwini, 

melona i mango

idealne uzupełnienie 
deserów, tart oraz 
kremowych ciast
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Fanova, czyli płomienna czerwień z Apulii
Winnica Terre Carsiche tworząc to doskonałe wino zainspirowała się tradycją regionu Puglia i swoje 

najlepsze Primitivo nazwała dumnie Fanova, co ma przypominać o intensywnej, płomiennej czerwieni 
wina, ale i historii miejsca, z którego pochodzi. Fanova doskonale odzwierciedla duszę i tradycję 
południowych Włoch, co zostało docenione przez znawców wina na całym świecie - Gioia del Colle 
Primitivo Fanova ‘20 uzyskało prestiżowe Tre Bicchieri w Vini d’Italia w 2023 roku.                                                      
Zapewne swój tak ogromny sukces zawdzięcza również wyjątkowemu procesowi produkcji - pod koniec 
fermentacji wino umieszczane jest w dużych beczkach z francuskiego dębu, gdzie leżakuje przez około 
3 miesiące. Nasępnie jest butelkowane i leżakowane w szkle przez kolejne 6 miesięcy, dzięki czemu 
otrzymujemy wino o pięknym i intensywnym, rubinowym kolorze z bogatymi aromatami, które 
przywodzą na myśl dojrzałe czerwone owoce, truskawki i wiśnie. Pełne i aromatyczne, w ustach ujawnia 
harmonijny smak, jest dobrze wyważone, bogate i pełne. 

intensywna, czerwona-
rubinowa barwa

wyczuwalne ciemne 
owoce i jedwabiście 

gładkie, dębowe taniny

wyczuwalne: jeżyny, śliwki, 
figi, czekolada, skóra, z 
subtelną nutą ziemi w tle

grillowane mięsa, deska 
serów i wędlin,pasty,
jagnięcina, wołowina

FANOVA PRIMITIVO DOC 
GIOIA DEL COLLE

Primitivo

czerwone / wytrawne

kod produktu V610

PUGLIA
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Białe czy czerwone?
Zabierz swoich gości w niezapomnianą podróż po górskich terenach 

Trentino. Wina pochodzące z tego regionu to kwintesencja aromatów, elegancji 
i niepspotykanego nigdzie indziej smaku. Naszą świąteczno-noworoczną 
propozycję dwóch pionierskich win regionu stworzyliśmy z myślą o tych 
najbardziej wymagających. Gewürztraminer to wino intensywnie aromatyczne, 
o delikatnie korzennym bukiecie przypominającym róże i żółte brzoskwinie. 
Jest uwodzicielsko zrównoważone i harmonijne o wyraźnie długim i 
przyjemnym finiszu. Lagrein natomiast to aromaty pełne fiołków i jagód, jest to 
wino niezwykle harmonijne - doskonale wyraża cechy terenu górskiego, na 
którym jest produkowane. Które wybierzesz?

LAGREIN
TRENTINO DOC

Lagrein

czerwone / wytrawne 

kod produktu VI897

GEWÜRZTRAMINER
TRENTINO DOC

Gewürztraminer

białe / wytrawne

kod produktu V896

Trentino
Alto Adige

APPASSIMENTO 
RODELIA IGT PUGLIA

Negroamaro, Montepul-
ciano, Primitivo

czerwone / wytrawne 

kod produktu ALS01

rubinowy z bursztynowymi 
refleksami

nuty konfitur, równowaga 
pomiędzy aksamitnymi 
taninami i kwasowością

nuty dojrzałych czerwonych 
owoców zmieszane z nu-
tami prażonych przypraw 

czerwone mięsa: pieczone, 
duszone i grillowane, sery 
dojrzewające i dziczyzna 

Eksplozja smaków i aromatów
Appassimento to zeszłoroczne odkrycie, które pojawiło się 

w naszej ofercie nie bez powodu. Elegancka butelka, a jeszcze bardziej 
zaskakujące wnętrze to nie jedyne walory tego wina. Szyku i elegancji 
dodaje jej ręcznie lakowana woskiem szyjka. Wyraźnie wyczuwalna 
słodycz sprawia, że wino sprosta oczekiwaniom miłośników win 
wytrawnych o słodkiej nucie. Doskonałe do większości potraw 
mięsnych, zarówno tych delikatnych, jak i bardziej wyrafinowanych.

PUGLIA
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Czas na Primitivo!
Primitivo to nazwa szczepu, która powstała od 

słowa primativus - „wcześnie dojrzewający”, gdyż 
to właśnie czas zbiorów tych winogron ma tutaj 
kluczowe znaczenie i bezpośrednio wpływa na jego 
jakość i smak. 40% - aż tyle stanowią wina 
jednoszczepowe produkowane w  rejonie Apulii. 
A  Primitivo uznawane jest za króla tamtejszych 
winnic. Za co tak kochamy Primitivo? Przede 
wszystkim za niebanalny, krągły i  głęboki smak. 
Niska kwasowość oraz łagodne taniny sprawiają, że 
jest przyjemne w piciu. Primitivo jest winem o dość 
dużej zawartości alkoholu. Z pewnością przypadnie 
do gustu osobom, które lubią wyraziste, wytrawne 
wina z nutą słodyczy. Wino doskonale współgra z 
większością dań, przez co staje się również idealną 
propozycją na świąteczno-noworoczny czas.  

PRIMITIVO DI MANDURIA 
UNO DOC RISERVA

Primitivo

czerwone / wytrawne

kod produktu ANT52

FANOVA RISERVA
PRIMITIVO DOC GIOIA 
DEL COLLE

Primitivo

czerwone / wytrawne

kod produktu VI611

PUGLIA

W kolorach Świąt
Szukasz świątecznych inspiracji? Primitivo to doskonały pomysł na 

prezent gwiazdkowy. Jest to wino najchętniej i najczęściej wybierane przez 
Polaków, a to za sprawą mocnej budowy, niskiej tanicznośc i kwasowości, jak 
również smaku bogatego w wyraźne, owocowe nuty z delikatnie zaznaczoną 
słodyczą.  Don Filippo to Primitivo w niecodziennym wydaniu - kolorowa, 
dopracowana w każdym detalu etykieta ucieszy oko, a wyśmienity smak wina 
- podniebienie. Wino doskonale wpasuje się w świąteczno-noworoczny 
klimat i idealnie podkreśli smak dań, zwłaszcza tych na bazie mięs.

DON FILIPPO
PRIMITIVO IGP 
PUGLIA

Primitivo

czerwone / wytrawne

kod produktu VI786

intensywna barwa 
czerwona-rubinowa

zrównoważone, krągłe, 
o przyjemnych taninach, 
delikatnej kwasowości

bukiet owocowy z dom-
inującą wiśnią i śliwką, 
niuansami waniliowymi

deska wędlin, wołowina,
jagnięcina, drób, dojrzewa-

jące sery, pasty
PUGLIA
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Do zakochania jeden łyk!
Serce Sycylii zamknięte w jednej butelce. Biancomadorla 

to kwintesencja włoskiego dolce o  wyrazistych, 
migdałowych nutach. Doskonałe, wzmacniane wino 
deserowe, które dopełni smak każdego deseru i  dania na 
bazie owoców. Ale i  nie tylko! Sprawi, że zakochasz się 
w  nim od pierwszego kieliszka! Jest to wino unikatowe, 
przepełnione słodyczą i doskonałą harmonią smaków.  miodowo-żółty kolor ze 

złotymi refleksami

pełne słodyczy o ciepłych 
nutach suszonych moreli 

oraz miodu

migdały z nutami 
kandyzowanych owoców 

w tle

urzekające wino deserowe, 
idealne do deserów  lub 

suszonych owoców

BIANCOMANDORLA

Inzolia, Cataratto, Grillo

białe / słodkie

kod produktu VI706

Sicilia

Co powiesz na odrobinę 
sycilijskiego słońca w chłodne dni?

Gdyby opisać smak Sycylii, to byłaby to właśnie butelka  Frappato Syrah 
od Paolini. Niesamowicie aromatyczne, lekkie wino, które doskonale oddaje 
uroki tej włoskiej wyspy. Podaruj sobie odrobinę włoskiego słońca i ciesz się 
wyjątkową chwilą  w towarzystwie wina o aksamitnej strukturze i bogatym 
smaku w chłodne, jesienno-zimowe dni.   

barwa rubinowo-
czerwona z jasnofioletowy-

mi refleksami

bogate i aksamitne, 
doskonała struktura, trwały 

finisz, eleganckie taniny

złożony bukiet z nutą owo-
cową i dobrze wyczuwalną 

wanilią

zupy, pikantne pierwsze 
dania, grillowane mięsa,

grillowane warzywa

GURGÒ FRAPPATO - SYRAH
DOC SICILIA

Frappato, Syrah

czerwone / wytrawne

kod produktu PAO02

Sicilia
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Zaskakujące wino deserowe
Czy próbowałeś już Marsala? To sycylijskie, deserowe wino z 

wyraźnymi akcentami karmelu. Ten jakże wyjątkowy smak 
zawdzięcza dość długiemu dojrzewaniu w beczce. Z czym łączyć 
Marsala?  To wino doskonale podkreśli smak słodkich deserów na 
bazie kremów czy z dodatkiem owoców. Ale nie tylko!  Idealnie 
sprawdzi się jako składnik słynnego Zabaione, Tiramisù czy lodów. 
Marsala dolce wzbogaci smak mięsnych sosów, zwłaszcza 
wieprzowych i z dodatkiem kurczaka. Zaproś Marsala do swojej 
kuchni i przygotuj niezapomniane, świąteczne dania z nutą 
sycylijskiego wina. To najlepszy czas na kulinarne eksperymenty!

MARSALA 
SUPERIORE
GARIBALDI DOLCE 
DOC

Grillo, Catarratto,
Inzolia

białe / słodkie

kod produktu VI704

MARSALA FINE
DOC

Grillo

białe / słodkie

kod produktu VI117

Znajdź nas w 8 miastach w Polsce!

ul. Gierdziejewskiego 7
02-495 Warszawa
Tomasz Cichy: +48 532 566 844
Andrzej Bałabas: +48 532 566 977

WARSZAWA 
(SIEDZIBA GŁÓWNA)

ul. Magazynowa 16
62-030 Luboń
Karolina Łucjan: +48735 226 349

POZNAŃ
ul. Półłanki 31F
30-858 Kraków
Anna Matusiak: +48 505 255 887

KRAKÓW

ul. Lotnicza 6
80-297 Miszewo
Marek Jerozolimski: +48 532 566 844

GDAŃSK

ul. Zakładowa 4
55-114 Szewce
Marcin Majchrowski: +48 880 466 005

WROCŁAW

ul. Starorudzka 10F
93- 418 Łódź
Andrzej Bałabas: +48 532 566 977

ŁÓDŹ
Elizówka, ul. Szafranowa 6
21-003 Ciecierzyn
Tomasz Cichy: +48 532 566 844

LUBLIN

ul. Tartaczna 5b
70-893 Szczecin
Karolina Łucjan: +48735 226 349

SZCZECIN

WARSZAWA

LUBLIN

KRAKÓW

WROCŁAW

POZNAŃ

ŁÓDŹ

GDAŃSK

GDAŃSKWARSZAWA POZNAŃ WROCŁAW KRAKÓW LUBLIN ŁÓDŹ SZCZECIN
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