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Appennino Food Group kazdego dnia rozszerza bogactwo swojej oferty na catym
Swiecie.

KULTURA firmy to pasja do lokalnych receptur i przywigzanie do tradycji kulinarnych
przekazywanych z pokolenia na pokolenie. Sama nazwa Appennino Food Group wynika
z gtebokiego przywigzania do terytorium, z ktérego pochodzi - obszaru gorskich
Apeninow.

Te gory symbolizujg cos wiecej, niz tylko miejsce narodzin firmy. Apeniny sg wizytowka
Wtoch, kolebki niezwyktych kulturowych, artystycznych i enogastronomicznych tradycji
- czyli wszystkich wartosci, ktorych globalnym ambasadorem jest dzis Appennino Food
Group.

SZACUNEK do surowcow i sezonowosci produktow jest podstawg myslenia Grupy.
Najnowsze technologie i stale udoskonalane procesy produkcji pozwalajg na skrupulatng
selekcje wszystkich sktadnikow. Gtownym mottem jest zawsze tworzenie unikatowych
produktéw, ktére bedg kojarzone z synonimem najwyzszej JAKOSCI.

Poprzez KULTURE, SZACUNEK i JAKOSC Appennino Food Group gwarantuje produkty
premium, wyznaczajgc tym samym wysoki poziom w réznych kulturach kulinarnego
Swiata.
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Dbagzego my?

NIEZMIENNY
F00D COST

ZAWSZE

~ WYSOKA JAKOSC
GOTOWE DO UZYV(IA

SKLADNIKOW
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Zawsze taki sam, staty
food cost przeliczany
na porcje  pozwa-
la zaoszczedzi¢ czas
i zwiekszy¢ przychod za
kazde serwowane da-
nie.
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Juz gotowe do uzycia sosy,
niezwykle tatwe w przygo-
towaniu. Zaserwuj swoje

daniew jEdyne
3 MINUTY!

Po podgrzaniu sosu na
patelni wystarczy dodac
makaron. Aby zoptyma-
lizowa¢ efekt koncowy,
zaleca sie dodac troche
gorgcej wody z gotujgcego
sie makaronu, aby sos stat
sie gestszy i bogatszy.

Zaraz po skrupulatnej
selekgji, sktadniki pa-
kowane sg proézniowo
w niskiej temperaturze
- to najlepszy sposéb
na zachowanie ich naj-
lepszych, naturalnych
wiasciwosci.

Nasze sosy miesne
zawierajg  proporcjo-
nalnie wiecej miesa niz
produkty konkurencyj-
ne, co podkresla ten
znaczek.




DIA BE/ ) AMKNIECIE TYPU
SZEFOW KUCHNI DODATKOW STAY-FRESH

Po otwarciu pojemnika Nasze gotowe do uzycia Nasze puszki sg wypo-
uzyskasz doskonaty sos SOsy s3: sazone w specjalne
do makaronu. W kilka wieczka, ktére poma-

minut bedziesz w stanie
zadowoli¢ i zaskoczyc
nawet najbardziej wy-
magajgce podniebienia

gajg zachowac Swiezos¢
POZBAWIONE produktu i umozliwiajg
GLUTENU przechowywanie w lo-

déowce az 5 dni bez
BEZ SZTUCZNYCH

© @ &

twoich gosci. DODATKOW utraty smaku i aromatu
produktu.
ly
~N g BEZ DODATKU
CUKRU ____,/' Q
\1/
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Jest to gtéwna linia catej marki, ktéra w najlepszy
sposOb odzwierciedla tradycje regionu
Emilia Romagna - unikatowe sosy, ktérych
receptury sg dopracowywane i produkowane
z najlepszych sktadnikdéw. Tradycyjne Ragu jest
niekwestionowanym symbolem ukochanej,
witoskiej Bolonii i wyjgtkowo cenionym na
catym Swiecie sosem, dlatego tez zajmuje
najwazniejszg pozycje w naszej ofercie.

Szeroka gama oferowanych przez Appennino
Food Group produktow zadowoli nawet
najbardziej wymagajgce podniebienia.
Precyzyjnie dobrane sktadniki nadajg kazdemu
przepisowi wyjgtkowego smaku.
Potgczenie doskonatej jakosci sktadnikow i pasji
do gotowania zaoowocowato powstaniem
doskonatych pod kazdym wzgledem sosow,
ktére z pewnoscig sprostajg twoim wymaganiom.

RAGU | INNE TRADYCYJNE SOSY
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RAGU KLASYCZNE BOLOGNESE 800G

Ragu Bolognese to jeden z najbardziej znanych i cenionych
sosOw na swiecie. Zostat wyprodukowany zgodnie z
tradycyjnym przepisem, ktéry okresla idealng proporcje
pomiedzy miesem wieprzowym i wotowym. Sos, swéj mocny
i unikatowy smak, uzyskuje w czasie bardzo dtugiego procesu
gotowania. Ragu to klasyka sama w sobie. Stanowi idealng
propozycje na rodzinny, wtoski obiad.

SKLADNIKI:

Przecier pomidorowy, wotowina 24%, wieprzowina 16,3%,
szynka dojrzewajgca 7,7% (wieprzowina, sol), pasta
pomidorowa, oliwa z oliwek extravergine, marchew, cebula,
seler, sl morska. Po otwarciu przechowywac¢ w loddéwce.
PRODUKT BEZGLUTENOWY.

OKRES PRZYDATNOSCI

KOD: APF30 | 800g | PUSZKA
36 MIESIECY
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RAGU STORICO BOLOGNESE 800G

. OKRES PRZYDATNOSCI
KOD: APF31 800g PUSZKA 36 MIESIECY

Nasze Ragu Bolognese Storico - jest przygotowywany zgodnie
z historyczng bolonska recepturg. Samo gotowanie sosu musi
by¢ dtugie i na matym ogniu - tak, aby zachowa¢ petnie smaku
wszystkich sktadnikéw. Do jego produkcji wykorzystywane sg
skrupulatnie wyselekcjonowane kawatki miesa, sos z matych
pomidoréw oraz klasyczna mieszanka warzyw: selera, marchwi
i cebuli. Gotowy sos ma niezwykle gtadki smak z “rustykalnymi
nutami”.

SKLADNIKI:

Wotowina 37%, puree pomidorowe, boczek wieprzowy 18%,
cebula, marchewka, seler, oliwa z oliwek extravergine,
podwdjnie skoncentrowane puree z pomidoréw, sol morska.
Po otwarciu przechowywacw lodéwce. PRODUKT
BEZGLUTENOWY.

BIALE RAGU DI CORTILE 800G

Ta propozycja zostata stworzona dla tych, ktérzy uwielbiajg
sosy z mniejszg iloscig pomidorow. Receptura oparta na
bazie biatego miesa o bardzo delikatnym i lekkim smaku -
poréwnywalnym z tradycyjnym, miesnym sosem bolonskim.
Sos zachowuje wszystkie cechy naszych produktéw: najwyzsza
jakos¢ i Swiezos¢ sktadnikow. Rodowdd tego przepisu
podchodzi z wiejskich obszaréw regionu.

SKLADNIKI:

Mieso (krélik, kurczak, indyk) 43%, bulion warzywny (woda,
koncentrat warzywny (marchew, cebula, por), sél, biaty pieprz,
maka ryzowa), boczek wieprzowy 7%, seler, marchewka, cebula,
oliwa z oliwek extravergine, biate wino, sél morska, szatwia,

rozmaryn). Zawiera siarczyny. Po otwarciu przechowywac
w loddwece.
PRODUKT BEZGLUTENOWY.

A RAGU y
BIANCOs-

. OKRES PRZYDATNOSCI
KOD: APF33 800 g | PUSZKA 36 MIESIECY

RAGU | INNE TRADYCYJNE SOSY
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BIALE RAGU Z MIESA Z CHIANINY 800G

PPENNlNO
pRODOﬂO

RRAGU

. OKRES PRZYDATNOSCI
KOD: APF32 800 g | PUSZKA 36 MIESIECY

Miesne Ragu na bazie wotowiny rasy Chianina jest
wyprodukowane ze skfadnikéw najwyzszej klasy. Do
przygotowania tej receptury wybralismy doskonale znane
i cenione mieso wotowe - Chianine (specjalna rasa krow).
Dodatkowo smak sosu zostat wzbogacony i podkreslony
dtugim gotowaniem.

Postaw na najwyzszej jakosci produkt, ktéry jest owocem
toskanskiej tradycji kulinarnej!

SKLADNIKI:

Wotowina “Chianina” 33%, bulion warzywny (woda,koncentrat
warzywny: marchew, cebula, por), sél, biaty pieprz, maka
ryzowa) mieso wieprzowe 21%, boczek wieprzowy 10%,
szynka dojrzewajaca 9% (mieso wieprzowe, sol), cebula,
marchew, seler, oliwa z oliwek extra virgin, biate wino, sdl,
czarny pieprz. Zawiera siarczyny. Po otwarciu przechowywac
w lodowce. PRODUKT BEZGLUTENOWY.

/L

Sos powstaje z uzyciem jednej z najbardziej popularnych,
dojrzewajgcych szynek z prowincji Parma. Charakteryzuje
sie stodkawymi nutami. Gotowy do uzycia, rozptywajacy sie
w ustach i szybki w przygotowaniu. Idealnie sprawdzi sie
w daniach makaronowych.

SKLADNIKI:

Przecier pomidorowy, szynka dojrzewajgca Culatello 17%
(mieso wieprzowe, soél, pieprz, czosnek), szynka dojrzewajaca
10% (mieso wieprzowe, sol), mleko, Swieza $mietana, oliwa
z oliwek extravergine, seler, marchew, cebula, podwdjny
koncentrat pasty pomidorowej, masto, s6l morska. Po otwarciu
przechowywac w lodéwce. PRODUKT BEZGLUTENOWY.
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SOS Z CULATELLO 800G

m APPENNINO
GO

CON

CULATELLO
. Linea Pofis

pRODOTO
TALANO

—
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. OKRES PRZYDATNOSCI
KOD: APF21 800 g | PUSZKA 36 MIESIECY




RAGU | INNE TRADYCYJNE SOSY 13
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Ol Hasta hecepluvia

Ta linia soséw reprezentuje nasze pragnienie
promowania regionu Emilia-Romania poprzez
smak i doswiadczenie historycznych, kulinarnych
receptur.

Wszystkie przepisy zostaty opracowane
z poszanowaniem i uznaniem dla tradycji
poszczegbdlnych miast regionu.

Cacio e Pepe, Carbonara i wiele innych
przepisOw to niezapomniana podroz
kulinarna, w ktorej spotkasz tylko skrupulatnie
wyselekcjonowane sktadniki.

WEOSKA RECEPTURA
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Ol Nasta hecepliiar

SOS ALL'AMATRICIANA 800G

PPENNINO

LAMATRICIANA @

tnea Pro &fwa
pRODOTO O
A K @

. OKRES PRZYDATNOSCI
KOD: APF36 800g PUSZKA 36 MIESIECY

Amatriciana jest doskonatym, gotowym do uzycia sosem,
oryginalnie pochodzagcym z miasta Amatrice. Udato nam sie
zachowac jej historyczng recepture, w ktérej uzywamy tylko
najwyzszej jakosci sktadniki bez dodatku konserwantow.
Zaserwuj najlepszy smak tradycyjnej, wtoskiej sztuki kulinarnej
i wybierz sos Amatriciana.

SKLADNIKI:

Pulpa pomidorowa, dojrzewajgce podgardle wieprzowe 20%
(podgardle wieprzowe, sél, przyprawy, naturalne aromaty),
przecier pomidorowy, obrane pomidory, oliwa z oliwek
extravergine, cebula, sél morska, papryka chili. Po otwarciu
przechowywac w lodéwce.

PRODUKT BEZGLUTENOWY.

Nasz sos Cacio e Pepe charakteryzuje sie wyrazistym
i wyrafinowanym smakiem. Mozesz stworzy¢ doskonate danie
w kilka minut. Wystarczy delikatnie podgrzac sos, a nastepnie
potaczy¢ go z wczesniej ugotowanym makaronem. Tylko
kilka krokow dzieli Cieod uzyskania naprawde kremowego
i wySmienitego w smaku Cacio e Pepe.

SKLADNIKI:

woda, ser Pecorino Romano DOP 45% (mleko), ser Pecorino
8,9% (mleko), sole emulgujgce: cytrynian sodu; czarny pieprz
0,5%. Po otwarciu przechowywac¢ w loddéwce.

PRODUKT BEZGLUTENOWY.
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SOS CACIO E PEPE 800G

PORZION; 12/14] appenniNo
FOOD

PRONIO
ALLUSO

LCACIO ¢ PEPE
Linea,profosion!

RODOMO
TALANO

CHS

. OKRES PRZYDATNOSCI
KOD: APF35 800 g | PUSZKA 36 MIESIECY







SOS ALLA CARBONARA 800G

TN 17774] =)
ACARBONAR! (@)

Linea Prszw @
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. OKRES PRZYDATNOSCI
KOD: APF37 800g PUSZKA 36 MIESIECY

Arrabbiata to kolejny przepis charakterystyczny dla tradycji
kulinarnej Rzymu. Sos mocny i pikantny w smaku. Wyréznia
go prostota sktadnikow. Powoli gotowane pomidory na
oliwie z oliwek extravergine, z dodatkiem soli morskiej,
nadajg catej recepturze prawdziwie unikatowego smaku.
Wyprébuji przekonaj sie, jak udato nam sie potgczy¢ prostote
sktadnikéw i wyborny smak.

SKLADNIKI:

Pulpa pomidorowa, sos pomidorowy, oliwa z oliwek extra
vergine, czosnek 1%, sol morska, pietruszka, papryka chili
0,1%. Po otwarciu przechowywa¢ w lodéwce.

PRODUKT BEZGLUTENOWY.
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Sos Carbonara to jeden z najbardziej znanych soséw na
Swiecie. Jego pochodzenie nie jest do korica znane, choé
wszelkie tropy prowadza do Rzymu i jego okolic. Nasza
Carbonara jest wyprodukowana zgodnie z tradycyjna
recepturag ze skiadnikéw z najwyzszej potki, wnoszac
jakosé premium oraz niezapomniany smak na Twéj stét
kazdego dnia.

SKLADNIKI:
Dojrzewajgce  podgardle wieprzowe 48% (podgardle
wieprzowe, sél, przyprawy, naturalne aromaty), woda, ser
Pecorino Romano DOP 20% (mleko), ser Pecorino 20% (mleko),
z6ttko jaj 12%, sole emulujgce: cytryniany sodu; czarny pieprz.
Po otwarciu przechowywac w lodéwce.

PRODUKT BEZGLUTENOWY.

SOS ALL'ARRABBIATA 800G

P
ORZ,ONI 8/10 AppFEONoglNO

PRONIO
ALLUSO

[ARRABBIATA
Linea, Professionst

o[)OUO
¢ nAL\ANO

. OKRES PRZYDATNOSCI
KOD: APF39 36 MIESIECY

800 g | PUSZKA




Ol Hasta hecepliiar

SOS ALLA PUTTANESCA 800G

D
RIONE7T0] appenmmo it
FOOD

@
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. OKRES PRZYDATNOSCI
KOD: APF38 800 g | PUSZKA 36 MIESIECY

Wtoski smak naszego sosu Puttanesca zachwyci nawet
najbardziej wymagajgce podniebienia. Oliwki, kapary, sos
pomidorowy oraz wysokiej jakosci oliwa z oliwek extravergine
- a wszystko potgczone po to, by stworzy¢ unikatowe danie
o niebagatelnym smaku.

SKLADNIKI:

Puree z pomidoréw 86%, czarne oliwki 6,8%, oliwa z oliwek
extravergine, kapary 2,7%, pasta z anchois 1,9% (ryby),
czosnek, pietruszka, s6l morska, papryka chili. Po otwarciu
przechowywac w lodéwce.

PRODUKT BEZGLUTENOWY.
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Kugiv 3 dicyypy

W linii ,La Selvaggina” proponujemy wykwintne
sosy - uwielbiane przez wielu, ale niezwykle
trudne w samodzielnym przygotowaniu.
Nasze Ragu z dzika, jelenia i sarny sg
produkowane wytgcznie z najlepszych
sktadnikow: ze szczeg6lnym uwzglednieniem
miesa, pochodzgcego z rejondw Toskanii i Emilii-
Romanii.

Dziczyzna hodowana na wolnosci pozwala
na uzyskanie najwyzszej jakosci. To mieso
szlachetne w smaku i bogate w dobroczynne
wartosci odzywcze. Zawiera m.in. duze ilosci
zelaza i niskg zawartosc¢ ttuszczu, dzieki czemu
uchodzi za bardzo zdrowe mieso.

RAGU Z DZICZYZNY
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Kugiw di diicsysny

RAGU Z MIESA Z DZIKA 800G

Aromatyczny sos z miesa z dzika juz w zasiegu twojej reki.
Sos jest uwielbiany przez Wtochéw, ale jego przygotowanie
jest niezwykle skomplikowane, dlatego czesto z niego
rezygnujemy. Nasz sos to propozycja dla osob, ktére cenig
sobie czas itatwos$¢ przyrzadzania potraw. W naszej recepturze
uzywamy jedynie miesa z dzikdw zamieszkugcych obszary
gorskich tancuchéw Apenindéw, pomiedzy regionem Toskanii
a Emilia-Romania. Nie bdj sie wyzwan, postaw na oryginalnos¢
i produkty najwyzszej jakosci!

SKLADNIKI:

Mieso z dzika 57%, przecier pomidorowy, boczek wieprzowy
10%, czerwone wino, cebula, oliwa z oliwek extravergine,
seler, marchew, sél morska, czosnek, czarny pieprz, rozmaryn.
Po otwarciu przechowywac w lodowce.

PRODUKT BEZGLUTENOWY.

. OKRES PRZYDATNOSCI
KOD: APF34 800 g | PUSZKA 36 MIESIECY
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“WYSOKIEJ JAKOSCI SKLADNIKI,
TRADYCYJNY SMAK,
PRZYJEMNOSC DEGUSTOWANIA”
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